Fleisch Herkunft

Pouletinnenfilet Schweiz
Pouletfleisch Schweiz
Rindsfilet Argentinien
Rindfleisch Schweiz
Schweinefleisch Schweiz
Ente Thailand/China
Riesencrevetten Vietnam

Wolfsbarschfilet Griechenland

Bitte informieren Sie unser Personal Uber etwaige Allergien,
damit wir Ihnen sicher weiterhelfen konnen.
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Shanghai Spareribs Tang Cu
VEEEHEE
Auf Mandarin werden siiR-saure Rippchen nach Shanghai-Art ,,Tang Cu Pai Gu “ genannt. Sie
werden traditionell gekocht, bis sie zart sind, frittiert und dann in einer Sofde getaucht, die einem

rotgekochten Gericht mit Zucker und SojasoRe ahnelt. Das Frittieren verleiht dem Gericht ein
knuspriges AuReres und einen Rostduft, ein Spritzer schwarzer Essig verleiht dem Gericht Glanz

und rundet es ab.
e 34.00

Chefs Art Kun Ming Kalbsleber Chefs Art

BERIF(XE) * @I NFRT
Babymais, roter Zwiebel, Edamame, Peperoni gebratene Kalbsleber mit Babymais,
und siss Basilikum nach Chef Art Kun-Ming Style roter Zwiebel, Kefen und Peperoni nach
mit Poulet Innenfilet (180g) 30.00 Chef Art
mit Riesencrevetten 34.00 42.00

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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Knusprig Poulet
LIS

* mit hausgemachter suss-sauer Sauce
e mit Japanischer Teriyaki Sauce

32.00

S

Knuspriges Rindfleisch 4
KL

e mit hausgemachter scharfer siiss-sauer Sauce

¢ mit chinesische schwarzer Pfeffer Sauce
34.00

Mango Schweinefleisch
= RN

knuspriges Schweinefleisch mit hausgemachter
Mango Sauce und Pinienkerne
34.00

Knusprige Ente
LRy

e mit kantonesischer Sauce

e mit Knoblauch-Chilli Sauce 4
* mit hausgemachter suiss-sauer Sauce

34.00

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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Y. 4 .
w Spinat Salat
' R SRSV AL
mit hausgemachter Sesamsauce und
Avocado

12.00

Papaya Salat
7 AV vk
Papaya Salat Thai Style, wenig scharf
14.00

Kou Shui Poulet 44
[17k35

Poulet zubereitet auf Szechuan Art mit
Ingwer, Knoblauch und Koriander
16.50
grosse Portion 32.00

“Kou Shui heisst Speichel auf Deutsch, Kou Shui Poulet ist ein
sehr bekanntes Gericht aus Szechuan.

Der Grund, warum dieses Gericht Kou Shui Poulet genannt wird,
ist, dass viel stachelige Asche hinzugefugt wird und man nach
dem Verzehr ein Taubheitsgefiihl im Mund verspiirt und
unbewusst Speichel austritt.

Unser Kiichenchef hat die Sauce verbessert, um sie noch besser
an den Geschmack europaischer Scharfliebhaber anzupassen.”

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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Friithlingsrolle

Bt

e 2 Stiick mit Gemuse und Steinpilz  12.00
e 2 Stlick mit Entenfleisch 12.00

Won-Ton
IE=H
3 Stucke frittierte chinesische Ravioli mit

Pouletfleisch und Crevetten gefiillt
12.00

) Crunchy Chicken

: VENG 1R

.. 3 Stucke knusprige hausgemachte Pouletstiicke, serviert mit
Teriyaki und Honig-Senf Sauce

15.00

Szechuan Won-Ton <4<
AR EDES
3 Stiicke chinesische Ravioli mit scharfer Szechuan Pfeffer
12.00

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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Vegl Szechuan Suppe Glasnudeln Suppe
7a)i17 M 223837)
Scharf-Sauer Suppe mit Gemiise und Ei Klare Suppe mit Glasnudeln, Pouletfleisch und
8.00 Gemuse
12.00

Won-Ton Suppe
=B
Chinesische Ravioli (mit Pouletfleisch und
Crevetten) Suppe

12.00

Fischballchen Suppe
&N EF157
Klare Suppe mit hausgemachter Fischballchen (mit
Schweinefleisch gefiillt)

14.00

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



Vegl Spinat Jiao-Zi Xiao Long Bao
ERZTER INEE
4 Stuicke gedampfte hausgemachte Spinat- 4 Stucke gedampfte Suppen Ravioli mit
Mozzarella Ravioli Schweinefleisch
12.00 , 12.00

\ 4

RindsJiao-Zi ey Vegi Jiao-Zi
FAIRTR ) AR
5 Stlicke gebackene Ravioli mit 5 Stucke gebackene Ravioli mit
Rindfleisch Gemuse
12.00 12.00

~———
Har-Gao Siu-Mai
1 fEs
4 Stiicke gedampfte Ravioli mit 4 Stuick gedampfte hausgemachte
Crevetten Ravioli mit Schweinefleisch und
12.00 Crevetten
12.00

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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Yu-Xiang Style £

&% s fod
mit Kefen, Bambussprossen, Schwarz-Pilz und Peperoni gebraten in hausgemachte Austern-
schwarz Essig Sauce

»
A

“Der Yu-Xiang-Geschmack ist einer der sieben Hauptgeschmacksrichtungen der Szechuan-Kiiche. Es
enthalt Sojasauce, Chinkiang-Essig, Zucker, fermentierte wiirzige Bohnenpaste (doubanjiang),
Chilischoten und frischee Knoblauch, Ingwer und Zwiebeln. Das Ergebnis ist eine ausgewogene, siiss-

sauer-wiirzige Sauce voller Umami.” 3

<> Kung-Fu o

IjJ;E 1_f»’ 1.3'»'\ p
Mit roter Zwiebel, Bambussprossen, baby-Mais, getrockneter Chili, stisses Thai Basilikum und
Cashewkerne, hausgemachter Sauce

44 Szechuan Cheng-Du Art
)1

Mit roter Zwiebel, Broccoli, Lotus, getrockneter Tofurollen, Schwarzpilz und Szechuan Pfeffer

4 Schwarz Pfeffer Hong-kong Style;_ IR

R

Mit roter Zwiebel, Kefen, Peperoni und schwarz-Pfeffer Sauce .

Massaman Thai Curry
Z T N0E
Gelbes Thai Curry mit Kokosnussmilch, Kartoffeln, Karotten, Zwiebeln und Erdnussen

Beilage
mit Poulet Innenfilet (180g) 30.00

mit Rindfilet (180g) 3600 MitweissemReis  4.00
mit Riesencrevetten 34.00 m': gellgr. Eelds l 288
: . mit gebr. Nudeln :
t gebratem Wolfsb hfilet 38.00 ) :
m! e LS mit gebr. Reisnudeln 10.00
mit Tofu 28.00

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



Mapo Tofu 4
ERETE

Tofu mit Szechuan Pfeffer

24.00

Tofu Topf
NG BR
Tofu mit Lotus, Edamame, Schwarzpilz, getrockneter

Tofurollen und Glasnudeln in heissem Topf
28.00

Pak Choi mit Morcheln
FHREMEX
gebratener Pak Choi mit Morcheln

28.00

Chinesischer Schnittlauch
TR IE

gebratener Chinesischer Schnittlauch mit Eier

24.00

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



